Vegetarisch:
Burgerlich:

: Speiseplan fiir Android

Mittagskarte

Woche vom 10.11.2025 bis 14.11.2025
Offnungszeiten von 11:00-14:00 Uhr

Buntes Salatbuffet — Stellen Sie sich lhren Salat individuell zusammen

Verschiedene Rohkostsalate, Gemiise, Dressings
100gr —1,20€

Montag

3 Eier in Bautzner SenfsoRe dazu Petersileinkartoffeln und ein kleiner Wildkrautersalat ©-%)
Thiringer Rostbratwurst an Bratenjus dazu Sauerkraut und defige Bratkartoffeln '

Pasta am Montag Riesaer Pasta oder Dinkelpasta mit Kise-SpinatsoBe oder Hiahnchen-Paprikaragout 6,70€ A1)A2.6).U

Dienstag

Leckermiulchen : Dresdner Milchreis mit Apfelmus und Zimtzucker dazu reichen wir eine kleine Suppe oder Salat ®'")

Burgerlich:

Geschmorte Schweinebickchen in Rotweinjus an Buttermischgemiise und Kartoffelstampf @Y

Martinstag Specia Entenkeule und -bruststiick an Rosinenjus dazu Apfelrotkohl, KartoffelkléRe und Preiselbeeren A1V

Vegetarisch:

Vegetarisch:
Schnitzeltag:

Burgerlich:

Vegetarisch:

International:

Fischtag:

Vegetarisch:

Burgertag:

International:

Nudel-Gemiiseauflauf mit Triiffel-BechamelsoRe dazu Parmesan und Rucola A142)6)

Mittwoch

SiiRkartoffel-Kiirbisragout mit einer Nocke Kastanienpiiree garniert mit Kiirbiskernél und -kernen 7"
Knuspriges Schweineschnitzel in Zwiebelpanade an Sauce Bernaise dazu Kartoffel-Gurkensalat und
ein kleiner gemischter SalatA1®

Rinderhacksteak an Rotwein-KréutersoRe auf Pilzrisotto dazu Brokkoli ®'!)

Donnerstag

Ricotta-Spinat-Ravioli in einer Tomaten-Oliven-KapernsofRe an Salatbouquet und Parmesanchip
A1),C),G)

Chili con Carne im Reisring mit Nachos und Creme Fraiche ©!
Forelle "Miillerin" an Ofengemiise dazu Petersilienkartoffeln und Mandelbutter A%P}H1)

Freitag

Tiroler Kasespatzle mit Bergkdse, WeiRwein und Sahne dazu geschmolzene Zwiebeln und
Salatbouquet AV:C16M

Caprese Burger aus Beef mit Tomate, Mozzarella, Basilikum und Balsamico Pesto dazu Pommes
Frites A1)

Hahnchencurry mit asiatischem Gemiise dazu Bandnudeln und frittierte Reisnudeln At:F:.K)

alle Speisen & Getranke auch To-Go
Speiseplane auch online unter: www.b22-dresden.de/wochenkarte

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoff 3) Antioxydationsmittel 4) Geschmacksverstarker 5) Schwefeldioxid 6) Eisensalze

8) SuiBstoffe 9) Phosphat, Allergene: A) Gluten (Al-Weizen, A2-Roggen, A3-Gerste, Ad-Hafer) B) Krebstiere C) Eier D) Fische E) Erdnisse

7,50€
8,70€
6,50€

6,90€
8,90€
9,90€
7,50€

7,50€
8,90€

8,70€

7,50€

8,70€
9,10€

7,50€

8,90€

8,70€

F) Sojabohnen G) Milch H) Schalenfriichte (H1-Mandeln, H2-Haselnlsse, H3-Walniisse, H4-Kaschuniisse, H5-Pecanniisse, H6-Paranisse, H7-Pistazien, H8-

Macadamianusse) 1) Sellerie J) Senf K) Sesamsamen L) Schwefeldioxid und Sulfite M) Lupinen N) Weichtiere

B?? Tagesrestaurant, Bertolt-Brecht-Allee 22, 01309 Dresden, Tel.: 0351 31 44 33 23



