
 
 

Speiseplan für Android 

Mittagskarte 
Woche vom 18.05.2026 bis 22.05.2026 

Öffnungszeiten von 11:00-14:00 Uhr 
 

Buntes Salatbuffet – Stellen Sie sich Ihren Salat individuell zusammen 
Verschiedene Rohkostsalate, Gemüse, Dressings 

100gr – 1,20€ 
 

 

Montag 
Vegetarisch:  Rote Bete Falafel auf Bulgur-Tomatenragout dazu Joghurt-Minz Dip A1),G) 7,50€ 
Bürgerlich:  Gekochte Rinderbrust an Meerrettichsoße dazu Boullion Wurzelgemüse und Salzkartoffeln A1),G),J) 9,10€ 
Pasta am Montag: Riesaer Pasta o. Dinkelpasta mit mediterraner Tomatensoße oder Schinken-Sahnesoße 6,70€ A1),G) 6,50€ 

Dienstag 
Vegetarisch:  Dampfnudel mit Vanillesoße und Zimtzucker dazu reichen wir eine kleine Suppe oder Salat A1),C),G),J) 6,90€ 
International:  Italienische Lasagne aus gemischtem Hackfleisch mit Bechamel und Käse gebacken dazu 

Tomatensoße und Rucola A1),G) 
8,70€ 

Spargel-Spezial:  Gebratenes Lammkotelette an Stangenspargel mit Sauce Hollandaise dazu Salzkartoffeln C),G) 13,50€
Vegetarisch:  Schupfnudel Pfanne indische Art mit Gemüse dazu Kräuter Cremé Fraiche und Salatbouquet A1),G),J) 7,50€ 

Mittwoch 
Vegetarisch:  Gebackener Camembert mit Preiselbeeren dazu Salatbouquet und Kräuterbaguette A1),C),G) 7,50€ 
Schnitzeltag:  Cordon Bleu vom Schwein mit Käse und Schinken gefüllt an Thymianjus dazu gebuttertes 

Mischgemüse und Kartoffelgratin A1),C),G) 
8,90€ 

International:  Coq au Vin in eigener Soße dazu Mandel Brokkoli und Kräuterrisotto A1),G),H1),L) 8,70€ 
Donnerstag  

Vegetarisch:  Semmelknödel auf Rahmchampignons dazu Kürbiskerne und Rucola-Radicchio Salat A1),C),G) 7,50€ 
Fischtag:  Duett von Zander und Wolfsbarsch an Dill-Zitronen Veloté dazu Pak Choi und Tagliatelle A1),G) 9,10€ 
International:  Asiatische Curry-Hähnchenpfanne mit Gemüse und Cashewkernen dazu Koriander und 

Erbsensprossen A1),F),H4),K) 
8,70€ 

Freitag 
Vegetarisch:  Allgäuer Käsespätzle mit Bergkäse Junglauch und Röstzwiebeln, dazu Blattsalat A1),C),G),J) 7,50€ 
Burgertag:  Italienischer Beefburger mit Parmaschinken, Mozzarella, getrockneten Tomaten  

und Pesto Genovese dazu Pommes Frites A1),G),J) 
8,90€ 

Bürgerlich:  Gekochte Schweinerippchen mit Senfmarinade an Bratenjus dazu Sauerkraut 
und Petersilienkartoffeln J),L) 

8,70€ 

 
alle Speisen & Getränke auch To-Go 

Speisepläne auch online unter: www.b22-dresden.de/wochenkarte 

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe  2) Konservierungsstoff  3) Antioxydationsmittel  4) Geschmacksverstärker  5) Schwefeldioxid  6) Eisensalze 
8) Süßstoffe  9) Phosphat, Allergene: A) Gluten (A1-Weizen, A2-Roggen, A3-Gerste, A4-Hafer)  B) Krebstiere  C) Eier  D) Fische  E) Erdnüsse 

F) Sojabohnen  G) Milch  H) Schalenfrüchte (H1-Mandeln, H2-Haselnüsse, H3-Walnüsse, H4-Kaschunüsse, H5-Pecannüsse, H6-Paranüsse, H7-Pistazien, H8-
Macadamianüsse)  I) Sellerie  J) Senf  K) Sesamsamen  L) Schwefeldioxid und Sulfite  M) Lupinen  N) Weichtiere 

 

B²² Tagesrestaurant, Bertolt-Brecht-Allee 22, 01309 Dresden, Tel.: 0351 31 44 33 23 


