Vermietungsvorschlage
2026

B%? Tagesrestaurant & Eventlocation

www.b22-dresden.de

B2? Tagesrestaurant & Eventlocation, Bertolt-Brecht-Allee 22, 01309 Dresden, Tel.: 0351 31 44 33 23



Informationen zu unseren Vermietungsmaoglichkeiten

Das B?2 bietet Innen einen zeitgemaRen Veranstaltungsraum fir viele Nutzungsmaoglichkeiten.
Egal ob Hochzeit, Firmenfeier, Seminar oder Familienfeier.

Im Objekt ,B??" kédnnen Veranstaltungen mit bis zu 100 Personen stattfinden. Bei groReren Gesellschaf-
ten (bis zu 250 Personen) kann auch der groRe AulRenbereich genutzt werden. Hierbei kbnnen wir Innen
verschiedene Eventvorschlage unterbreiten. Ein Mindestumsatz in Héhe von 3.000 € brutto muss am
Veranstaltungstag ,verzehrt oder weggebechert” werden. Das sollten im Schnitt 30-50 Gaste jedoch gut
schaffen.

Durch seine optimale zentrale Lage (Gartenstadt Striesen) kdnnen die Gaste problemlos mit den vielen

offentlichen Verkehrsmitteln an- und abreisen. Das angeschlossene grolie Parkhaus im Businesspark
Dresden kann bei Interesse ebenfalls genutzt werden. Hierbei beraten wir Sie gern.

RaummaRe Gastraum (Gesamtflache ca. 150m?):
Bar/Tresenbereich (Tanzbereich) rechte Seite: ca. 40m?
Gastbereich / Sitzbereich — linke Seite: ca. 110m?
AulRenbereich / Terrasse: ca. 150 m?

Sonstiges (in den Raumlichkeiten fest verbaut):

Bose Beschallungsanlage | kleine Lichteffekte | Buffetflache
WC-Damen/ Herren | Tresen- & Barbereich | Garderobenbereich




Folgende Leistungen sind in unseren Full-Service-Angeboten enthalten

Mindestumsatz von 3.000€ brutto

B2 Eventlocation

inkl. Buffet, Getranke, Servicepersonal, Raum-, & Nebenkosten (Heizung, Strom, Wasser, Abwasser)
Beschallungsanlage, Gastraum, Terrassenbereich, Bestuhlung wie vorhanden, Positionierung der
Bestuhlung je nach Kundenwunsch, Geschirr & Besteck passend zum Buffet oder Menu, Glaser,
WC-Anlagen, Garderobe, GEMA-Kosten fur private Nutzung und Endreinigung

B%? Buffetvorschlige 1 bis 4

Alle Speisen werden vor Ort frisch und mit viel Liebe zum Detail zubereitet.

Eine Buffetbetreuung seitens des B2 wird selbstverstandlich bereitgestellt und ist im Preis bereits ein-
kalkuliert. Andere Buffetvorschlage, Menuvorschlage oder Fingerfood-Varianten sind naturlich ebenfalls
moglich — sprechen Sie uns hierzu gern an.

Unsere B2%-Buffetvorschlage finden Sie auf den nachfolgenden Seiten.

B?? Getrankepauschalen ,Silber & Gold"

Bei unseren Getrankepauschalen haben sie die Mdglichkeit auf zwei Varianten zurtickzugreifen.
Unsere Getrankevorschlage finden Sie auf den folgenden Seiten.
Getranke & Servicepauschale gilt fur max. 8 Std.

Getrankepauschale ,Silber”

Flaschenbier: Ur-Krostitzer Pilsner & Feldschldsschen Radler & Schwarzer Steiger, Landskron Weizen
Erlesene al dente Weinkollektion mit Rotwein & WeilRwein, Prosecco
Kaltgetrankesortiment von Oppacher Mineralquellen sowie weitere Softgetranke (z.B. Fritz Kola)
Safte von der Obstkelterei Heide

Getrankepauschale ,Gold”

Fassbier von Ur-Krostitzer, Flaschenbier (Radler, Weizen, Schwarzer Steiger)
Erlesene al dente Weinkollektion mit Rotwein & WeilRwein, Prosecco
Erlesene Weinkollektion “UFERZONE" vom Weingut Schuh bei MeiRen
mit den Sorten Sommerhauch (Rosé) & Uferklang (WeiR)
Kaltgetrankesortiment von Oppacher Mineralquellen sowie weitere Softgetranke (z.B. Fritz Kola)
Safte von der Obstkelterei Heide



Servicekrafte

Unser Grundgedanke im B??

1. Wir mochten, dass Sie lhren Abend geniel3en und sich Ihre Gaste wohlfuhlen.
2. Wir méchten eine angenehme Kommunikation unter Ihren Gasten fordern.
3. Wir mochten Ihnen einen seridsen und zugleich herzlichen Service bieten

Unsere Getrankepauschalen im Full-Service-Angebot sind an unser Servicekonzept angepasst. Das heilt,
wir stellen einige Getrankevarianten als Selbstbedienungsmoglichkeiten bereit, bei denen die Gaste aktiv
an der Fejerlichkeit / dem Event teilnehmen kénnen.

Unsere Servicekraft begleitet Ihre Veranstaltung/ Feierlichkeit von Anfang bis Ende.

Bis 30 Personen stellen wir eine Servicekraft, ab 30 Personen zwei Servicekrafte. Selbstverstandlich
kdbnnen wir auch einen Platzservice anbieten. Hierbei sprechen wir gemeinsam die Anzahl

des benotigten Servicepersonals ab.

Extra Servicepersonal 36,00€ pro Stunde.




Full-Service Angebot 1

Kalte Speisen

Gegrillte Anti Pasti Variation in kaltgepresstem Oliven-Krauterdl eingelegt
Grolie Salatbar aus dem Garten von Rohkost und Blattsalaten mit Croutons und zweierlei Dressings

Hausgemachte Brot- & Baguetteauswahl mit Butter & verschiedenen Aufstrichen

Warme Speisen

Currykokossuppe mit Ingwer und Zitronengras
Filet vom Landschwein auf Rahmchampignons
Gebratenes Zanderfilet auf Limetten-Lauchgemuse
Buntes Gemuse-Kartoffelgratin mit Krauterschmand

Gebutterte Krauterkartoffeln

Dessert

Orangen-Panna Cotta mit Beerenmark

Obstkorb aus frischen Friichten

Getrankepauschale ,Silber”

Flaschenbier: Ur-Krostitzer Pilsner & Feldschlosschen Radler & Schwarzer Steiger, Landskron Weizen
Erlesene al dente Weinkollektion mit Rotwein & Weilwein, Prosecco
Kaltgetrankesortiment von Oppacher Mineralquellen sowie weitere Softgetranke (z.B. Fritz Kola)
Safte von der Obstkelterei Heide

Getranke- & Servicepauschale ist fur max. 8 Stunden kalkuliert

95,00 € pro Person

Inkl. aller Kosten wie Raummiete, Nebenkosten, Servicepersonal etc.



Full-Service Angebot 2

Kalte Speisen

Asiatisch marinierte Lachsseite auf Gemusestreifen mit Wasabicreme
Rote Beteconfit mit Ziegenkasecrumble, Rucola & Pinienkernen
Grolie Salatbar aus dem Garten von Rohkost und Blattsalaten mit Croutons und zweierlei Dressings

Hausgemachte Brot- & Baguetteauswahl mit Butter & verschiedenen Aufstrichen

Warme Speisen

Italienische Minestrone aus frischem Gemuse
Gebratene Doraden-Filets an mediterranem Gemuse
Brasato vom Weiderind in Barolosauce auf Schmorgemuse
Gebackene Rosmarin-Knoblauchdrillinge

Tagliatelle

Dessert

Mousse von der Vollmilchschokolade mit Minze
Vanillecreme mit Beerengrutze

Obstkorb aus frischen Friichten

Getrankepauschale ,Silber”

Flaschenbier: Ur-Krostitzer Pilsner & Feldschlosschen Radler & Schwarzer Steiger, Landskron Weizen
Erlesene al dente Weinkollektion mit Rotwein & Weilwein, Prosecco
Kaltgetrankesortiment von Oppacher Mineralguellen sowie weitere Softgetranke (z.B. Fritz Kola)
Safte von der Obstkelterei Heide

Getranke- & Servicepauschale ist fur max. 8 Stunden kalkuliert

105,00 € pro Person

Inkl. aller Kosten wie Raummiete, Nebenkosten, Servicepersonal etc.



Full-Service Angebot 3

Kalte Speisen

Gegrillte Anti Pastivariation mit edler Salami, Parmesankase und spanischem Schinken
Geraucherte Fischspezialitaten der Region mit Wasabimousse
Vitello Tonnato mit Karpernapfel und Oliven
Grolie Salatbar aus dem Garten von Rohkost und Blattsalaten mit Croutons und zweierlei Dressings

Hausgemachte Brot- & Baguetteauswahl mit Butter & verschiedenen Aufstrichen

Warme Speisen

Getruffelte Kartoffelsuppe mit Chorizocrumble
Filet vom Branzino (Wolfsbarsch) auf Ratatouille
Ofenfrische Kalbshufte in Salbeijus
[talienische Gnocchi in Gorgonzolasolie mit Spinat
Kartoffel-Pilzgratin

Risotto Milanese / Parmesanpolenta

Dessert

Hausgemachtes Tiramisu
Mousse von weiler und dunkler Schokolade

Obstkorb aus frischen Frichten

Getrankepauschale ,Silber”

Flaschenbier: Ur-Krostitzer Pilsner & Feldschlésschen Radler & Schwarzer Steiger, Landskron Weizen
Erlesene al dente Weinkollektion mit Rotwein & Weilwein, Prosecco
Kaltgetrankesortiment von Oppacher Mineralquellen sowie weitere Softgetranke (z.B. Fritz Kola)
Safte von der Obstkelterei Heide

Getranke- & Servicepauschale ist fur max. 8 Stunden kalkuliert

115,00 € pro Person

Inkl. aller Kosten wie Raummiete, Nebenkosten, Servicepersonal etc.



Full-Service Angebot 4

Kalte Speisen

Strauchtomaten mit Mozzarella di Buffalo mit Pesto Genovese
Geraucherte Entenbrust auf Salat vom grunen Apfel, Sellerie & Walnussen
Verschiedene geraucherte Edelfische mit Sahnemeerrettich & Honig-Senf-SoRe
Rosa gebratenes Roastbeef mit marinierten Steinchampignons

Hausgemachte Brot- & Baguetteauswahl mit Butter & verschiedenen Aufstrichen

Warme Speisen

Karotten-Ingwersuppe mit gerdsteten Pinienkernen
Gebratener Loup de mer auf Artischockenspinat und SafransoRe
Filet Wellington mit Morcheln in Sherryrahm
Knusprige Poulardenbrust auf Grillgemuse mit Thymianjus

Kartoffelgratin / Gebackene Mandelballchen / Glaciertes Gemuse nach Saison

Dessert

Duett von Mousse au chocolate mit verschiedenen Frichten
Gebackener Walnussbrownie mit Vanillesol3e

Orangen-Panna Cotta mit Kekscrumble

Getrankepauschale ,Gold”

Fassbier von Ur-Krostitzer, Flaschenbier (Radler, Weizen, Schwarzer Steiger)
Erlesene al dente Weinkollektion mit Rotwein & WeilRwein, Prosecco

Erlesene Weinkollektion "UFERZONE" vom Weingut Schuh bei MeiRen
mit den Sorten Sommerhauch (Rosé) & Uferklang (WeiR)

Kaltgetrankesortiment von Oppacher Mineralquellen sowie weitere Softgetranke (z.B. Fritz Kola)

Getranke- & Servicepauschale ist fur max. 8 Stunden kalkuliert

130,00 € pro Person

Inkl. aller Kosten wie Raummiete, Nebenkosten, Servicepersonal etc.



Zusatzleistungen optional buchbar

 Eindeckung aller Gastetische mit Stofftischdecken
» WeilRe Stuhlhusse
» WeilRer Tischlaufer fur alle Gastetische

« DJ ,Disk Jockey” - inkl. Ton- & Lichtpaket fur 6 Stunden bis 24Uhr
jede weitere Stunde

» ,Fotobox Retro” — inkl. 200 Bilder, Onlinegalerie, Template, Requisiten
Classic: 400 Bilder, wie oben + Hintergrundwand - 399€
Premium: Flatrate Bilder, wie Classic + Live Bilder Slideshow und mehr - 499€

» JBL Bluetooth-Partybox auf Stativ

e Longdrinks 0,3l z.B. Cuba Libre, Gin Tonic etc.

» Kaffeegedeck inkl. Geschirr, Kaffee & Teepauschale sowie 1,5 Stuck Kuchen
» Zusatzliche ausgebildete Servicekrafte

» schlagg & weg-Softeistorte aus eigener Produktion

e Eindecken lhrer Dekoration

 Aufpreis/ Mehrbetrag fur Umbuchung auf Getrankepauschale ,Gold"

2,50 €/ Pers.
5,50 € / Stk.
2,00 € / Stk.

750,00 €
65,00 €

300,00 €

75 €

6,50 €

6,90 € / Pers.
36,00 €/ Std.
7,50 €/ Pers.
36,00 €/ Std.

790 €/ Pers.

Hupfburgen, AulRenspielgerate, Kunstler, Alleinunterhalter uvm. nach Anfrage




Zusatzliche Ideen fur Ihre Buffetauswahl

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gern!

Weitere Ideen flr kalte Speisen

Kaltes Gurken-DillsUppchen mit GarnelenspieR
Ziegenkasecrumble auf Ragout von Kirschtomaten mit Thymian
Belugalinsensalat mit Apfel und Forellenfilets
Geraucherter Wildschweinrucken auf roter Beete-gelee mit Meerrettichschaum
Konfekt vom Thunfisch mit Wasabimoussé
Gebackene Ziegenkase-Feigen-Muffins an Pflaumen-Birnenchutney
Quinoa mit Avocado-Knoblauchcreme und Babypaprika
Auswahl an Europaischen Edelkasen mit Trauben und Salzgeback
Geraucherte Entenbrust auf Glasnudelsalat
Auswahl italienischer Edelkase mit Trauben und Grissini
Carpaccio vom Weiderind mit Rucola und Parmesan
Salat vom gegrillten Calamaretti & Fenchel mit getrockneten Tomaten
Luftgetrocknete Edelschinken mit Charantainmelone
Auswahl an edlen Hart-& Weichkasen mit Trauben, Grissini und Feigensenf

Weitere Ideen flir warme Speisen

Cremiges Kurbisstuppchen mit Kokosmilch und gegrillten Garnelen
Geschmorte Schweinebackchen in Portwein-Preiselbeerjus
Kalbsricken mit Zwiebel-Senf-Kruste, buntem Gemuse und Pilzrahm
Saltimbocca vom Schweinefilet auf Pilz-Bohnengemuse
Gegrillte Poulardenbrust auf Gemusecurry mit Zitronengras
Gebackenes Kabeljaufilet mit Orangen-Fenchelgemuse
Frisches Lachsfilet auf cremigem Chili-Spinat
Bunte Gnocchipfanne mit frischem Gemuse und Rucola
Uberbackener Gemuse-Kartoffelauflauf mit Dip
Vegane Pilzcanneloni in Spinat-Sojarahm gebacken
Live-Act: Getruffelte Pasta aus dem Parmesanlaib

Weitere Ideen fur Desserts

Creme Brullée
Kaltschale aus verschiedenen Frichten
Mascarpone-Mangocreme mit SoRenspiegel und Minze
Warmer Apfelstrudel mit VanillesolRe
Auswahl an frisch geschnittenem Obst der Saison



Veranstaltungsformular

Kontaktdaten

Name

Vorname

Stralle PLZ / Ort
Tel. Email

Daten zur Veranstaltung

Datum Veranstaltung Anlass
Personen Uhrzeit
Anmerkungen

Welches Full-Service Angebot méchten Sie buchen?

[] Full Service Angebot 1 (95,00 €/ p.P)
[] Full Service Angebot 2 (105,00 €/ p.P)
[] Full Service Angebot 3 (115,00 €/ p.P)
[] Full Service Angebot 4 (130,00 €/ p.P)

Mochten Sie noch Zusatzleistungen buchen?

[ ] Upgrade Getrankeflatrate “Gold” (790€/p.P) [ Longdrinks (6,50 €/ Stk.)
[ ] weitere Service- / Eventkraft (36,00 €/h) [ Softeistorte (7,50 €/ p.P)
[] Kaffeegedeck (6,90 €/p.P) [ DJPaketlinkl. Technik & 6 Std. (750,00 €)
[] weiBe Stofftischdecken (2,50 €/p.P) [ Fotobox, inkl. 200 Bilder (300,00 €)
[] weiler Tischlaufer (2,00 €/p.P) [ Fotobox, inkl. 400 Bilder (399,00 €)
[] weile Stuhlhusse (5,50 €/Stk.) [] Fotobox Flat Rate (499,00 €)
[] Stehtisch & Husse (18,00 €/Stk.) [ JBL Bluetooth-Partybox auf Stativ (75,00 €)
[ ] weile Stoffserviette (2,50 €/Stk.) [] Kickertisch (30,00 €)
[l Eindecken Dekoration (36,00 €/h) [] Tischtennisplatte & Schlager (50,00 €)

[l Feuerschale & Holz (fiir ca. 2h) (150,00 €)
Sonstiges

Kinder bis 6 Jahren (keine Kosten)/7-12 Jahre bezahlen die Halfe/ab 12Jahre Vollzahler
Unsere Getranke- & Full-Serviceangebote sind auf 8 Stunden kalkuliert, ab der 8.Stunde werden
pro Person/Gast 20,50€/Std. nachberechnet.

B2? Tagesrestaurant & Eventlocation, Bertolt-Brecht-Allee 22, 01309 Dresden, Tel.: 0351 31 44 33 23



