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Mittagskarte

Woche vom 10.08.2026 bis 14.08.2026
Offnungszeiten von 11:00-14:00 Uhr

Buntes Salatbuffet — Stellen Sie sich lhren Salat individuell zusammen

Verschiedene Rohkostsalate, Gemiise, Dressings
100gr —1,20€

Montag

Vegetarisch: Rote Paprikaschote mit veganer Fiillung dazu Gemiise Bulgur, TomatensoRe und Salatbouquet*? 7,50€
Burgerlich: Deftige Schweinskopfsiilze an Bratkartoffeln dazu rote Zwiebeln, Remoulade und kleiner Salat ¢ 8,50€
Pasta am Montag Riesaer Pasta oder Vollkornpasta mit Tomaten-GemiisesoRe oder Lachs-SpinatsoRe 6,70€A1A20)6) g 50€

Dienstag
Vegetarisch: Poké Bowl mit Reisnudeln, Edamame, Avocado, Tomate Sprossen, Wakame dazu Sesamdressing 7,50€
und Teriyaki SoRe -wahlweise mit Knoblauchgarnelen +1,60€- 8-8:A:0).K.0
Burgerlich: Matjesfilet mit HausfrauensoRe dazu Salzkartoffeln, rote Zwiebeln und kleiner Salat ¢ 8,70€
International: Marokkanisches Lammragout mit Rosinen, Mandeln, Zwiebeln dazu Krauter Cous Cous 9,10€

und Joghurt Dip A1-6}H1)

Mittwoch

Vegetarisch: Mediterrane Schupfnudel-Gemiisepfanne mit Basilikum-Cherrytomaten, Rucola & Parmesan 996} 7 50€
Schnitzeltag: Cordon Bleu vom Hahnchen mit Schinken und Kase gefiillt dazu Preiselbeerjus, WeiRkraut 8,90€
und Pommes Frites AY0.6)
International: Geschmorte Hahnchenkeule auf Rahmchampignons dazu confierte Zucchini und Backkartoffel &)t 8,70€
Donnerstag
Vegetarisch: Uberbackener Blumenkohl mit Sauce Hollandaise dazu Salzkartoffeln und Feldsalat A1.€.6) 7,50€
Fischtag: Schlemmerfilet Bordelaise an Safran Veloté dazu Brokkoli und SiiRkartoffelpiiree A1P).¢) 9,10€
International: Italienische Lasagne mit gemischtem Hackfleisch, TomatensoRe, Gemise, Triffelbechamel 8,70€

und Kise gebacken dazu Salatbouquet A6

Freitag

Vegetarisch: Kartoffelrosti mit Mozzarella Gberbacken an Tomaten-Avocado Salat dazu Krauterdip 7,50€
-wahlweise mit Raucherlachs +1,60€-¢

Burgertag: Beef Burger mit Bacon-Zwiebel Marmelade, BBQ SoRRe, Tomate, Gurke und Salat dazu Pommes Frite ~ 8,90€
Al1),L)
Biirgerlich: Zarter Spanferkelrollbraten an RotweinsoRRe dazu Brechbohnen mit Schinken und Pilawreis /1 8,70€

alle Speisen & Getranke auch To-Go
Speiseplane auch online unter: www.b22-dresden.de/wochenkarte

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoff 3) Antioxydationsmittel 4) Geschmacksverstarker 5) Schwefeldioxid 6) Eisensalze
8) SuBstoffe 9) Phosphat, Allergene: A) Gluten (A1-Weizen, A2-Roggen, A3-Gerste, A4-Hafer) B) Krebstiere C) Eier D) Fische E) Erdnisse
F) Sojabohnen G) Milch H) Schalenfriichte (H1-Mandeln, H2-Haselnlsse, H3-Waln(isse, H4-Kaschuniisse, H5-Pecanniisse, H6-ParanUsse, H7-Pistazien, H8-
Macadamianusse) 1) Sellerie J) Senf K) Sesamsamen L) Schwefeldioxid und Sulfite M) Lupinen N) Weichtiere

B?? Tagesrestaurant, Bertolt-Brecht-Allee 22, 01309 Dresden, Tel.: 0351 31 44 33 23



